
Brunch à la Carte 
 

SALZIG 

Rührei 6.50 
mit zwei frischen Bio-Eiern aus der Region 

Spiegelei 6.50 
mit zwei frischen Bio-Eiern aus der Region 

mit Speck + 4.00 
mit 3-4 knusprigen Tranchen 

Käseplatte 7.50 
mit 3 Käsesorten vom Chäsegge 

Fleischplatte 7.50 
Mit Salami, Fleischkäse und Moschtbröckli 

 

SÜSS 

Pancakes 5.50 
Zwei kleine Pancakes garniert mit Beeren und Puderzucker 

mit Ahornsirup 6.50 
Bio im kleinen Kännchen 

Schokonuss Aufstrich 1.50 
vegan 

Honig / Hausgemachte Konfis 1.00 
Wechselnde Sorten 

 

 

FRUCHTIG 

Fruchtsalat 5.00 
mit frischem Limettensaft, etwas Ingwer und Pfefferminze 

Müsli 7.50 
hausgemacht, mit Jogurt und Beeren garniert 

Müsli vegan 8.00 
hausgemacht, mit Kokosnussjogurt und Beeren garniert 

Jogurt Nature 3.50 
garniert mit Früchten 

Kokosnussjogurt Nature 4.00 
garniert mit Früchten 

 
 

BROT 

Gipfeli, Rustico und Zopfscheiben 2.00 
alles vom Spitzbueb Wettingen  

Glutenfreies brot darf gerne selber mitgebracht werden 
 

Butter 1.00 

Margarine 1.50 

 

 


